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MANADE

BLANC
DOMAINE DE PAULON / D 36 - LE SAMBUC - 13200 ARLES

e-mail : contact@manade-blanc.fr 
Retrouvez nous sur www.manade-blanc.fr

ou sur facebook
GPS : Lat. 43°33’9.33 – Long. 4°40’5.374
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MANADE

BLANC
Arles

Entrez dans l’intimité d’une manade et vivez une 
expérience inoubliable en partageant un moment 

privilégié avec la famille Blanc, éleveurs et 
riziculteurs passionnés
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Visites découvertes de la

manade à partir d’AVril



Venez assister au travail quotidien
des gardians et de leurs montures

Soirées camarguaises le mArdi Soir

•	 Accueil par les gardians de la manade 
•	 Allocution de bienvenue du manadier    
 durant laquelle seront évoqués l’historique de la manade,  
 nos traditions camarguaises, l’élevage et la culture du riz.
•	 Départ en chariot tracté 
•	 Rassemblement et déplacement du troupeau de
•	  taureaux par les gardians
•	 Démonstration de tri de bétail 
•	 Visite des rizières en chariot tracté
•	 Dégustation de produits locaux

Vous pourrez approcher les taureaux,
visiter l’exploitation, assister à une
démonstration de tri de Bétail suivi d’un repas typique préparé
par la maîtresse de maison, pris dans l’ancienne cave à vin

 17 h 30  

•	 Accueil par les gardians de la manade
•	 Allocution de bienvenue du manadier    
 durant laquelle seront évoqués l’historique de la manade,
•	 nos traditions camarguaises, l’élevage et la culture du riz.
•	 Départ en chariot tracté
•	 Rassemblement du troupeau par les gardians
 devant les participants 
•	 Démonstration de tri de bétail 
•	 Visite de l’exploitation et des rizières en chariot tracté

 20 h 00

•	 Apéritif et dîner
•	 Kir, sangria, jus de fruits accompagnés de
•	  spécialités camarguaises
•	 Terrine de taureau du mas et salade verte
•	 Bœuf gardian et riz de Camargue
•	 Glaces ou pâtisserie
•	 Vin de pays rouge et rosé

ProGrAmmEProGrAmmE

Tarifs 2023 (tout compris) 20 € par personne
½ tarif pour les enfants de 6 à 12 ans / Gratuit pour les moins de 6 ans

Visite avec démonstration
de tri de bétail le VEndrEdi

Variable 10h ou 17h45. Nous consulter pour l’horaire
Visite d’environ 2h00

ToUr dU PEloT

•	 Accueil par le manadier 
•	 Allocution de bienvenue du manadier    
 durant laquelle seront évoqués l’historique de la manade,  
 nos traditions camarguaises, l’élevage et la culture du riz.
•	 Visite de l’exploitation en charriot tracté : 
 approche des taureaux cocardiers et visite 
 des rizières
•	 Dégustation de produits locaux

ProGrAmmE

Tarifs 2023 (tout compris) 15 € par personne
½ tarif pour les enfants de 6 à 12 ans / Gratuit pour les moins de 6 ans

Variable 10h ou 17h45.
Nous consulter pour le jour et l’horaire
Visite d’environ 1h00

Tarifs 2023 (tout compris) 40 € par personne
½ tarif pour les enfants de 6 à 12 ans / Gratuit pour les moins de 6 ans


